Menus du mois de Octobre 2026

Lundi 28/09 [Mardi29/09  jeudi01/10 [Vendredi 02/10
Potage Potage Courgettes Potage aux pois POTAGE CAROTTES BOUILLON VERMICELLES
» . Réti de porc saucse cha’sseur, SAUQISSE AU FROMAGE FISH-STEAK
Plat Fusillis bolognaise pomme de terre rissolées et PUREE a
RISOTTO AUX LEGUMES
courgettes au beurre HARICOTS VERTS
Dessert Fruit Créme FRUIT GAUFRE AU SUCRE
Allergénes Gluten-CEufs Lait-CEufs ALL/LAIT, OEUFS ALL/LAIT, OEUFS, POISSON, GLUTEN
Lundi 05/10 [Mardio6/10 Tjeudi 08/10 [Vendredi 09/10
Potage POTAGE TOMATE POTAGE POIREAUX POTAGE POTIRON POTAGE EPINARDS
BLANC DE POULET SAUCE
CHAMPIGNONS
Couscous BOULETTE SAUCE BRUNE
Plat PENNES AU JAMBON POMMES DE TERRE . - ,
MERGUEZ (non piquante) PATES TRICOLORES AUX LEGUMES
PERSILLEES
CELERI ETUVE
Dessert FRUIT MOUSSE AU CHOCOLAT FRUIT CREME
Allergenes |ALL/LAIT, OEUFS, GLUTEN ALL/ LAIT, OEUFS, CELERI ALL/GLUTEN, LAIT, OEUFS ALL/LAIT, OEUFS, GLUTEN
Lundi 12/10 Jeudi 15/10 |Vendredi 16/10
Potage POTAGE COURGETTES BOUILLON VERMICELLES POTAGE AUX POIS POTAGE 4 LEGUMES
STEAK SUISSE
POMMES DE TERRE , L FILET DE HOKI
Plat RISSOLEES ETUVEES A LA SAUCISSE GYROS DE POULET/PORC RIZ
CAROTTES A L'AIL COQUILLETTES
CHOUX FLEUR SAUCE RATATOUILLE
BLANCHE
Dessert FRUIT MADELEINE FRUIT YAOURT
Allergeénes |ALL/LAIT, GLUTEN, OEUFS ALL/LAIT, OEUFS, GLUTEN ALL/LAIT, OEUFS, GLUTEN ALL/POISSON, CELERI, LAIT, OEUFS
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